BOCCIA

Restaurant . Bar . Cigar Lounge

RICHTERSWIL

Bankettdokumentation 2019 — Restaurant

Liebe Gaste

In diesen Unterlagen finden Sie Apéro- und Meniivorschlage fiir Gerichte in unserem Restaurant.
Sollten Sie ein anderes Gericht wiinschen, besprechen wir lhre Wahl gerne mit Ihnen persaénlich.

Die Preise der aufgefiihrten Speisen gelten fiir ein Bankett mit mindestens 15 Personen.

Danke, dass Sie Ihre Konsumation mit Maestro (EC) oder Postcard bezahlen. Gerne senden wir
Ihnen auch eine Rechnung zu.

Apéro

Apéro ,,Klein“
Rissois de Carne*, Oliven, Parmesan, Chips, Niissli und Gemdise Dip
CHF 8.50

Apéro ,,Mittel“

Rissais de Carne*, Rissois de Camarao**, Stockfisch Kroketten, Lachs Canapé, Oliven, Gemiise-Dip
mit 2 Saucen, Mini Mozzarellini Spiessli und Mini Schinkengipfeli

CHF 17.00

Apéro ,,Gross*

Rissois de Carne*, Rissdis de Camarao**, Lachs Canapés, Jalapenos Mini Chaschiechli,
Frihlingsrolle, Gemiise-Dip, Mini Mozzarellini Spiessli, Mini Schinkengipfeli, Chips und Nissli
CHF 25.00

* portugiesische Teigtasche mit Rindshackfleisch
** portugiesische Teigtasche mit Crevetten



Verfiihrerische Menue Kreationen

Menii |l
Bunter Bio Blattsalat mit gerdsteten Kernen
*%k%

Grillierte Maispoulardenbrust an Thymianjus mit Tomaten, Basilikum Risotto und Kohlrabi Gemiise

Spanisches Torrone Parfait auf Orangensalat
CHF 45.00

Meniill

Nisslisalat mit Speck und gehacktem Ei

*k%

Schweinsfiletmedaillons im Speckmantel an Calvadossauce mit parfiimierten Rosmarinkartoffeln
und sautiertem Gemiise

*%k%
Tiramisu mit Walnuss Glace

CHF 50.00

Menii lll

Tomaten-Kokos Crémesuppe

*k%k

Kalbsnussbraten an Pommery Senfsauce mit hausgemachtem Kartoffelstock und glasierten Riiebli

Exotischer Fruchtsalat mit Mango Sorbet
50.00



Menue IV
Gemischter Saisonsalat mit Mozzarellini
* k%

Kalbssteak an Morchelsauce mit Kartoffelgratin und mediterranem Gemiise

*%k%k
Duo von Tobleronemousse und spanischem Torrone Parfait, garniert mit Beeren

55.00

MenueV
Tomaten Mozzarella di Bufala Salat
* %%

Curry-Mango Crémesuppe

*k%

Filetto di Manzo, am ganzen Stiick gebraten, an Barolojus mit Kartoffelgratin und Gemiise

*k%k
Pastel de Nata mit Vanilleglace

60.00

Vegetarische Hauptgerichte

Zucchetti Piccata auf Tomaten-Basilikum-Sugo mit Safranrisotto und Gemiise

*k%k

Frische Kartoffelgnocchi ,,Mediterranée” mit Champignons, Tomaten, Rucola und Parmesan

*k%k

Frische Ravioloni con Ricotta di Bufala an Salbeibutter, mit feinem Ratatouille Gemiise

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 7.7 % MwSt



